
 
 

 
 

TAGESKARTE 

Montag, 29. Januar 2024 

 
Suppen:  

 

Kräftige Rinderbouillon 
mit Grießnockerl und frischem Schnittlauch  5,80 € 

 

Kartoffelcremesuppe mit Majoran  5,00 € 
zusätzlich mit Wiener Würstl  6,90 € 

 
 

Vorspeisen:  
 

Geschmortes Schweinszüngerl 
mit Portweinglace, Schwarzwurzel, Gnocchi und Frisee  12,50 € 

 

Kartoffel-Topfen-Terrine 
mit Garnelen, Wasabi-Mayonnaise und kleinem Salatbouquet,  

dazu Holzofenbrot  11,90 € 
 

 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
2 Stück abgebräunte Fleischpflanzerl 
mit Natursoße und Kartoffelsalat        8,90 € 
 

„Osso buco“ Geschmorte Kalbshaxenscheiben in kräftiger Tomatenjus  
mit Rucolapesto und langen Nudeln       19,90 € 
 

Vaterstettener Rehrückenfiletgeschnetzeltes in Wacholderrahmsoße 
mit Schwammerl, Romanesco und Schupfnudeln     26,90 € 
 

Dorade im Ganzen gebraten 
mit aufgeschäumter Garnelenbutter und cremigem Zucchinirisotto 19,90 € 
 

Vegetarisch: Schwarzbrot-Käse-Bratlinge 
auf Kartoffel-Kohlrabi-Ragout und mariniertem Vogerlsalat   12,90 € 
 
 

 

Kleines Dessert: (Hat immer Platz ꨶ꩜꩟꩝꩞) 
Maronen-Cremeeis mit Orangenkompott und Minze  5,50 € 

 

Klassisches Tiramisu mit Mascarpone, Kaffee, Biskuit und Kakao  5,90 € 
 

 

Winzer-Glühwein 
„Rotes Luder“ 

Weingut Thul, Mosel 
 

Haferl 0,25l  3,80 € 

 

Tagesmenü für 18,90 € 
 

„Pulled Pork“ Burger  
Gezupfter Schweinehals mit Coleslaw, Tomate, Essiggurke und 

Salat in der Brioche-Semmel 
 

 
 

Schokoladenmousse 
 

 

Bis 14 Uhr: 
 

 

Frische Weißwürst 
mit süßem Senf 

  Stück 2,30 € 
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mit Grießnockerl und frischem Schnittlauch  5,80 € 

 

Kartoffelcremesuppe mit Majoran  5,00 € 
zusätzlich mit Wiener Würstl  6,90 € 

 
 

Vorspeisen:  
 

Geschmortes Schweinszüngerl 
mit Portweinglace, Schwarzwurzel, Gnocchi und Frisee  12,50 € 

 

Kartoffel-Topfen-Terrine 
mit Garnelen, Wasabi-Mayonnaise und kleinem Salatbouquet,  
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mit Natursoße und Kartoffelsalat        8,90 € 
 

„Osso buco“ Geschmorte Kalbshaxenscheiben in kräftiger Tomatenjus  
mit Rucolapesto und langen Nudeln       19,90 € 
 

Vaterstettener Rehrückenfiletgeschnetzeltes in Wacholderrahmsoße 
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Dorade im Ganzen gebraten 
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auf Kartoffel-Kohlrabi-Ragout und mariniertem Vogerlsalat   12,90 € 
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Klassisches Tiramisu mit Mascarpone, Kaffee, Biskuit und Kakao  5,90 € 
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„Rotes Luder“ 
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Haferl 0,25l  3,80 € 
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