Winzer-Glhihwein Bis 14 ‘Uhr:
»Rotes Luder” Tﬂg ESKARTE schie Weikwii
Weingut Thul, Mosel Frische e}/Swurs t
Montag, 29. Januar 2024 mit stifem Senf
| FHaferlo,25( 3,80 € Stiick 2,30 €
\%&g Suppen.
U’ Krdftige Rinderbouillon
- mit Griefnocker( und frischem Schnittlauch 5,80 €

Kartoffelcremesuppe mit Majoran 5,00 €
zusdtzlich mit Wiener Wiirstl 6,90 €

Yorspeisen:

Geschmortes Schweinsziinger(
mit Portweinglace, Schwarzwurzel, Gnocchi und Frisee 12,50 €

Kartoffel-Topfen-Terrine
mit Garnelen, Wasabi-Mayonnaise und kleinem Salatbouquet,
dazu Holzofenbrot 11,90 €

9. 0 5,
(f(f;(,,c J IN~e (?(\)(Q 20

Tagesmenii fiir 18,90 €

~Pulled Pork" Burger
Gezupfter Schweinehals mit Coleslaw, Tomate, Essiggurke und
Salat in der Brioche-Semmel

FORIOR
Schokoladenmousse

2 Stiick abgebrdunte Fleischpflanzer(
mit Natursofie und Kartoffelsalat 8,90 €

,0ss0 buco” Geschmorte Kalbshaxenscheiben in krdftiger Tomatenjus
mit Rucolapesto und langen Nudeln 19,90 €

Vaterstettener Rehriickenfiletgeschnetzeltes in WacholderrahmsofSe
mit Schwammerl, Romanesco und Schupfnudeln 26,90 €

Dorade im Ganzen gebraten
mit aufgeschdumter Garnelenbutter und cremigem Zucchinirisotto 19,90 €

Vegetarisch: Schwarzbrot-Kdise-Bratlinge
auf Kartoffel-Kohlrabi-Ragout und mariniertem Voger(salat 12,90 €

D SO 9 W2
(.Z;(Q / a)\\o)(.a(c Y/ a)\‘r)

Kleines Dessert: (Hat immer Platz @ )
Maronen-Cremeeis mit Orangenkompott und Minze 5,50 €

Klassisches Tiramisu mit Mascarpone, Kaffee, Biskuit und Kakao 5,90 €
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mit Rucolapesto und langen Nudeln 19,90 €

Vaterstettener Rehriickenfiletgeschnetzeltes in WacholderrahmsofSe
mit Schwammerl, Romanesco und Schupfnudeln 26,90 €

Dorade im Ganzen gebraten
mit aufgeschdumter Garnelenbutter und cremigem Zucchinirisotto 19,90 €

Vegetarisch: Schwarzbrot-Kdise-Bratlinge
auf Kartoffel-Kohlrabi-Ragout und mariniertem Voger(salat 12,90 €

D SO 9 W2
(.Z;(Q / a)\\o)(.a(c Y/ a)\‘r)

Kleines Dessert: (Hat immer Platz @ )
Maronen-Cremeeis mit Orangenkompott und Minze 5,50 €

Klassisches Tiramisu mit Mascarpone, Kaffee, Biskuit und Kakao 5,90 €



Winzer-Glhihwein Bis 14 ‘Uhr:
»Rotes Luder” Tﬂg ESKARTE schie Weikwii
Weingut Thul, Mosel Frische e}/Swurs t
Montag, 29. Januar 2024 mit stifem Senf
| FHaferlo,25( 3,80 € Stiick 2,30 €
\%&g Suppen.
U’ Krdftige Rinderbouillon
- mit Griefnocker( und frischem Schnittlauch 5,80 €

Kartoffelcremesuppe mit Majoran 5,00 €
zusdtzlich mit Wiener Wiirstl 6,90 €

Yorspeisen:

Geschmortes Schweinsziinger(
mit Portweinglace, Schwarzwurzel, Gnocchi und Frisee 12,50 €

Kartoffel-Topfen-Terrine
mit Garnelen, Wasabi-Mayonnaise und kleinem Salatbouquet,
dazu Holzofenbrot 11,90 €

9. 0 5,
(f(f;(,,c J IN~e (?(\)(Q 20

Tagesmenii fiir 18,90 €

~Pulled Pork" Burger
Gezupfter Schweinehals mit Coleslaw, Tomate, Essiggurke und
Salat in der Brioche-Semmel

FORIOR
Schokoladenmousse

2 Stiick abgebrdunte Fleischpflanzer(
mit Natursofie und Kartoffelsalat 8,90 €

,0ss0 buco” Geschmorte Kalbshaxenscheiben in krdftiger Tomatenjus
mit Rucolapesto und langen Nudeln 19,90 €

Vaterstettener Rehriickenfiletgeschnetzeltes in WacholderrahmsofSe
mit Schwammerl, Romanesco und Schupfnudeln 26,90 €

Dorade im Ganzen gebraten
mit aufgeschdumter Garnelenbutter und cremigem Zucchinirisotto 19,90 €

Vegetarisch: Schwarzbrot-Kdise-Bratlinge
auf Kartoffel-Kohlrabi-Ragout und mariniertem Voger(salat 12,90 €

D SO 9 W2
(.Z;(Q / a)\\o)(.a(c Y/ a)\‘r)

Kleines Dessert: (Hat immer Platz @ )
Maronen-Cremeeis mit Orangenkompott und Minze 5,50 €

Klassisches Tiramisu mit Mascarpone, Kaffee, Biskuit und Kakao 5,90 €



Winzer-Glhihwein Bis 14 ‘Uhr:
»Rotes Luder” Tﬂg ESKARTE schie Weikwii
Weingut Thul, Mosel Frische e}/Swurs t
Montag, 29. Januar 2024 mit stifem Senf
| FHaferlo,25( 3,80 € Stiick 2,30 €
\%&g Suppen.
U’ Krdftige Rinderbouillon
- mit Griefnocker( und frischem Schnittlauch 5,80 €

Kartoffelcremesuppe mit Majoran 5,00 €
zusdtzlich mit Wiener Wiirstl 6,90 €

Yorspeisen:

Geschmortes Schweinsziinger(
mit Portweinglace, Schwarzwurzel, Gnocchi und Frisee 12,50 €

Kartoffel-Topfen-Terrine
mit Garnelen, Wasabi-Mayonnaise und kleinem Salatbouquet,
dazu Holzofenbrot 11,90 €

9. 0 5,
(f(f;(,,c J IN~e (?(\)(Q 20

Tagesmenii fiir 18,90 €

~Pulled Pork" Burger
Gezupfter Schweinehals mit Coleslaw, Tomate, Essiggurke und
Salat in der Brioche-Semmel

FORIOR
Schokoladenmousse

2 Stiick abgebrdunte Fleischpflanzer(
mit Natursofie und Kartoffelsalat 8,90 €

,0ss0 buco” Geschmorte Kalbshaxenscheiben in krdftiger Tomatenjus
mit Rucolapesto und langen Nudeln 19,90 €

Vaterstettener Rehriickenfiletgeschnetzeltes in WacholderrahmsofSe
mit Schwammerl, Romanesco und Schupfnudeln 26,90 €

Dorade im Ganzen gebraten
mit aufgeschdumter Garnelenbutter und cremigem Zucchinirisotto 19,90 €

Vegetarisch: Schwarzbrot-Kdise-Bratlinge
auf Kartoffel-Kohlrabi-Ragout und mariniertem Voger(salat 12,90 €

D SO 9 W2
(.Z;(Q / a)\\o)(.a(c Y/ a)\‘r)

Kleines Dessert: (Hat immer Platz @ )
Maronen-Cremeeis mit Orangenkompott und Minze 5,50 €

Klassisches Tiramisu mit Mascarpone, Kaffee, Biskuit und Kakao 5,90 €



Winzer-Glhihwein Bis 14 ‘Uhr:
»Rotes Luder” Tﬂg ESKARTE schie Weikwii
Weingut Thul, Mosel Frische e}/Swurs t
Montag, 29. Januar 2024 mit stifem Senf
| FHaferlo,25( 3,80 € Stiick 2,30 €
\%&g Suppen.
U’ Krdftige Rinderbouillon
- mit Griefnocker( und frischem Schnittlauch 5,80 €

Kartoffelcremesuppe mit Majoran 5,00 €
zusdtzlich mit Wiener Wiirstl 6,90 €

Yorspeisen:

Geschmortes Schweinsziinger(
mit Portweinglace, Schwarzwurzel, Gnocchi und Frisee 12,50 €

Kartoffel-Topfen-Terrine
mit Garnelen, Wasabi-Mayonnaise und kleinem Salatbouquet,
dazu Holzofenbrot 11,90 €

9. 0 5,
(f(f;(,,c J IN~e (?(\)(Q 20

Tagesmenii fiir 18,90 €

~Pulled Pork" Burger
Gezupfter Schweinehals mit Coleslaw, Tomate, Essiggurke und
Salat in der Brioche-Semmel

FORIOR
Schokoladenmousse

2 Stiick abgebrdunte Fleischpflanzer(
mit Natursofie und Kartoffelsalat 8,90 €

,0ss0 buco” Geschmorte Kalbshaxenscheiben in krdftiger Tomatenjus
mit Rucolapesto und langen Nudeln 19,90 €

Vaterstettener Rehriickenfiletgeschnetzeltes in WacholderrahmsofSe
mit Schwammerl, Romanesco und Schupfnudeln 26,90 €

Dorade im Ganzen gebraten
mit aufgeschdumter Garnelenbutter und cremigem Zucchinirisotto 19,90 €

Vegetarisch: Schwarzbrot-Kdise-Bratlinge
auf Kartoffel-Kohlrabi-Ragout und mariniertem Voger(salat 12,90 €

D SO 9 W2
(.Z;(Q / a)\\o)(.a(c Y/ a)\‘r)

Kleines Dessert: (Hat immer Platz @ )
Maronen-Cremeeis mit Orangenkompott und Minze 5,50 €

Klassisches Tiramisu mit Mascarpone, Kaffee, Biskuit und Kakao 5,90 €



Winzer-Glhihwein Bis 14 ‘Uhr:
»Rotes Luder” Tﬂg ESKARTE schie Weikwii
Weingut Thul, Mosel Frische e}/Swurs t
Montag, 29. Januar 2024 mit stifem Senf
| FHaferlo,25( 3,80 € Stiick 2,30 €
\%&g Suppen.
U’ Krdftige Rinderbouillon
- mit Griefnocker( und frischem Schnittlauch 5,80 €

Kartoffelcremesuppe mit Majoran 5,00 €
zusdtzlich mit Wiener Wiirstl 6,90 €

Yorspeisen:

Geschmortes Schweinsziinger(
mit Portweinglace, Schwarzwurzel, Gnocchi und Frisee 12,50 €

Kartoffel-Topfen-Terrine
mit Garnelen, Wasabi-Mayonnaise und kleinem Salatbouquet,
dazu Holzofenbrot 11,90 €

9. 0 5,
(f(f;(,,c J IN~e (?(\)(Q 20

Tagesmenii fiir 18,90 €

~Pulled Pork" Burger
Gezupfter Schweinehals mit Coleslaw, Tomate, Essiggurke und
Salat in der Brioche-Semmel

FORIOR
Schokoladenmousse

2 Stiick abgebrdunte Fleischpflanzer(
mit Natursofie und Kartoffelsalat 8,90 €

,0ss0 buco” Geschmorte Kalbshaxenscheiben in krdftiger Tomatenjus
mit Rucolapesto und langen Nudeln 19,90 €

Vaterstettener Rehriickenfiletgeschnetzeltes in WacholderrahmsofSe
mit Schwammerl, Romanesco und Schupfnudeln 26,90 €

Dorade im Ganzen gebraten
mit aufgeschdumter Garnelenbutter und cremigem Zucchinirisotto 19,90 €

Vegetarisch: Schwarzbrot-Kdise-Bratlinge
auf Kartoffel-Kohlrabi-Ragout und mariniertem Voger(salat 12,90 €

D SO 9 W2
(.Z;(Q / a)\\o)(.a(c Y/ a)\‘r)

Kleines Dessert: (Hat immer Platz @ )
Maronen-Cremeeis mit Orangenkompott und Minze 5,50 €

Klassisches Tiramisu mit Mascarpone, Kaffee, Biskuit und Kakao 5,90 €



Winzer-Glhihwein Bis 14 ‘Uhr:
»Rotes Luder” Tﬂg ESKARTE schie Weikwii
Weingut Thul, Mosel Frische e}/Swurs t
Montag, 29. Januar 2024 mit stifem Senf
| FHaferlo,25( 3,80 € Stiick 2,30 €
\%&g Suppen.
U’ Krdftige Rinderbouillon
- mit Griefnocker( und frischem Schnittlauch 5,80 €

Kartoffelcremesuppe mit Majoran 5,00 €
zusdtzlich mit Wiener Wiirstl 6,90 €

Yorspeisen:

Geschmortes Schweinsziinger(
mit Portweinglace, Schwarzwurzel, Gnocchi und Frisee 12,50 €

Kartoffel-Topfen-Terrine
mit Garnelen, Wasabi-Mayonnaise und kleinem Salatbouquet,
dazu Holzofenbrot 11,90 €

9. 0 5,
(f(f;(,,c J IN~e (?(\)(Q 20

Tagesmenii fiir 18,90 €

~Pulled Pork" Burger
Gezupfter Schweinehals mit Coleslaw, Tomate, Essiggurke und
Salat in der Brioche-Semmel

FORIOR
Schokoladenmousse

2 Stiick abgebrdunte Fleischpflanzer(
mit Natursofie und Kartoffelsalat 8,90 €

,0ss0 buco” Geschmorte Kalbshaxenscheiben in krdftiger Tomatenjus
mit Rucolapesto und langen Nudeln 19,90 €

Vaterstettener Rehriickenfiletgeschnetzeltes in WacholderrahmsofSe
mit Schwammerl, Romanesco und Schupfnudeln 26,90 €

Dorade im Ganzen gebraten
mit aufgeschdumter Garnelenbutter und cremigem Zucchinirisotto 19,90 €

Vegetarisch: Schwarzbrot-Kdise-Bratlinge
auf Kartoffel-Kohlrabi-Ragout und mariniertem Voger(salat 12,90 €

D SO 9 W2
(.Z;(Q / a)\\o)(.a(c Y/ a)\‘r)

Kleines Dessert: (Hat immer Platz @ )
Maronen-Cremeeis mit Orangenkompott und Minze 5,50 €

Klassisches Tiramisu mit Mascarpone, Kaffee, Biskuit und Kakao 5,90 €



Winzer-Glhihwein Bis 14 ‘Uhr:
»Rotes Luder” Tﬂg ESKARTE schie Weikwii
Weingut Thul, Mosel Frische e}/Swurs t
Montag, 29. Januar 2024 mit stifem Senf
| FHaferlo,25( 3,80 € Stiick 2,30 €
\%&g Suppen.
U’ Krdftige Rinderbouillon
- mit Griefnocker( und frischem Schnittlauch 5,80 €

Kartoffelcremesuppe mit Majoran 5,00 €
zusdtzlich mit Wiener Wiirstl 6,90 €

Yorspeisen:

Geschmortes Schweinsziinger(
mit Portweinglace, Schwarzwurzel, Gnocchi und Frisee 12,50 €

Kartoffel-Topfen-Terrine
mit Garnelen, Wasabi-Mayonnaise und kleinem Salatbouquet,
dazu Holzofenbrot 11,90 €

9. 0 5,
(f(f;(,,c J IN~e (?(\)(Q 20

Tagesmenii fiir 18,90 €

~Pulled Pork" Burger
Gezupfter Schweinehals mit Coleslaw, Tomate, Essiggurke und
Salat in der Brioche-Semmel

FORIOR
Schokoladenmousse

2 Stiick abgebrdunte Fleischpflanzer(
mit Natursofie und Kartoffelsalat 8,90 €

,0ss0 buco” Geschmorte Kalbshaxenscheiben in krdftiger Tomatenjus
mit Rucolapesto und langen Nudeln 19,90 €

Vaterstettener Rehriickenfiletgeschnetzeltes in WacholderrahmsofSe
mit Schwammerl, Romanesco und Schupfnudeln 26,90 €

Dorade im Ganzen gebraten
mit aufgeschdumter Garnelenbutter und cremigem Zucchinirisotto 19,90 €

Vegetarisch: Schwarzbrot-Kdise-Bratlinge
auf Kartoffel-Kohlrabi-Ragout und mariniertem Voger(salat 12,90 €

D SO 9 W2
(.Z;(Q / a)\\o)(.a(c Y/ a)\‘r)

Kleines Dessert: (Hat immer Platz @ )
Maronen-Cremeeis mit Orangenkompott und Minze 5,50 €

Klassisches Tiramisu mit Mascarpone, Kaffee, Biskuit und Kakao 5,90 €



Winzer-Glhihwein Bis 14 ‘Uhr:
»Rotes Luder” Tﬂg ESKARTE schie Weikwii
Weingut Thul, Mosel Frische e}/Swurs t
Montag, 29. Januar 2024 mit stifem Senf
| FHaferlo,25( 3,80 € Stiick 2,30 €
\%&g Suppen.
U’ Krdftige Rinderbouillon
- mit Griefnocker( und frischem Schnittlauch 5,80 €

Kartoffelcremesuppe mit Majoran 5,00 €
zusdtzlich mit Wiener Wiirstl 6,90 €

Yorspeisen:

Geschmortes Schweinsziinger(
mit Portweinglace, Schwarzwurzel, Gnocchi und Frisee 12,50 €

Kartoffel-Topfen-Terrine
mit Garnelen, Wasabi-Mayonnaise und kleinem Salatbouquet,
dazu Holzofenbrot 11,90 €

9. 0 5,
(f(f;(,,c J IN~e (?(\)(Q 20

Tagesmenii fiir 18,90 €

~Pulled Pork" Burger
Gezupfter Schweinehals mit Coleslaw, Tomate, Essiggurke und
Salat in der Brioche-Semmel

FORIOR
Schokoladenmousse

2 Stiick abgebrdunte Fleischpflanzer(
mit Natursofie und Kartoffelsalat 8,90 €

,0ss0 buco” Geschmorte Kalbshaxenscheiben in krdftiger Tomatenjus
mit Rucolapesto und langen Nudeln 19,90 €

Vaterstettener Rehriickenfiletgeschnetzeltes in WacholderrahmsofSe
mit Schwammerl, Romanesco und Schupfnudeln 26,90 €

Dorade im Ganzen gebraten
mit aufgeschdumter Garnelenbutter und cremigem Zucchinirisotto 19,90 €

Vegetarisch: Schwarzbrot-Kdise-Bratlinge
auf Kartoffel-Kohlrabi-Ragout und mariniertem Voger(salat 12,90 €

D SO 9 W2
(.Z;(Q / a)\\o)(.a(c Y/ a)\‘r)

Kleines Dessert: (Hat immer Platz @ )
Maronen-Cremeeis mit Orangenkompott und Minze 5,50 €

Klassisches Tiramisu mit Mascarpone, Kaffee, Biskuit und Kakao 5,90 €



